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Pourquoi une nouvelle réglementa-
tion sur les appellations vaudoises?
La procédure a été initiée a la suite
des objectifs fixés par la Confédé-
ration dans le cadre de la PA 2011,
qui ont notamment pour but d’adap-
ter la 1égislation vinicole suisse aux
normes européennes.

Personne ne conteste ’opportunité
pour nos produits d’étre en confor-
mité avec les prescriptions édictées
par I’'Union européenne et de favo-
riser ainsi nos échanges avec ses
pays membres.

Les ajustements qui découlent de
cette situation impliquent principa-
lement le renoncement a la regle
admise dans le canton de Vaud du
coupage de 49-51 % entre appella-
tions voisines. Sujet d’ailleurs sou-
vent débattu et critiqué par cer-
tains observateurs qui jugent ce
procédé contestable en soi et d’'une
crédibilité douteuse.

Confrontées a cette nouvelle donne,
nos organisations professionnelles
ont engagé une procédure de révi-
sion de nos appellations vaudoises,
qui a été validée par le chef du Dé-
partement vaudois de ’économie.
Un groupe de travail, présidé par
M. Dominique Favre, chef de I’Office
cantonal de la viticulture, et formé
de M. Bernard Klein, chimiste can-
tonal, ainsi que du Comité inter-
professionnel de la viticulture vau-
doise, a été chargé de projeter un
nouveau découpage de nos appel-
lations. Le calendrier de travail
établi prévoit la mise en consulta-
tion du projet a mi-février 2009 et,
sauf imprévu, la mise en application
des nouvelles dispositions a I’hori-
zon des vendanges 2009.

La refonte des appellations vau-
doises est basée sur trois niveaux
hiérarchiques, soit ’AOC, le Grand
Cru et le 1¢* Grand Cru, cette der-
niere mention devant faire I'objet
d’une définition a part.

Avant d’aller plus avant dans I’ana-
lyse des projets a I’étude, rappe-
lons que la répartition du vignoble
vaudois en cinq régions (Cotes de
I’Orbe, Bonvillars, Vully/La Cote
[subdivisée avec les districts de Mor-
ges et Nyon, d’une part, et le Ceeur
de la Cote d’autre part| / Lavaux et
Chablais) demeurera inchangée.
C’est donc au niveau de I’extension
des AOC locales existantes que se
situent les questions. L’idée mai-
tresse est de regrouper plusieurs
communes viticoles sous une ap-
pellation phare. Par exemple, 'en-
semble du Chablais vaudois (Ville-
neuve, Yvorne, Aigle, Ollon, Bex)
pourrait adopter I’appellation uni-
que de «Aigle AOC». Pour autant,
les appellations communales pour-
raient étre conservées, a condition
que le 100% de la production of-
ferte sous cette dénomination soit
récoltée sur le territoire de ladite
commune. Ces vins porteraient
alors lamention «Yvorne AOC Grand
Cru», «Ollon AOC Grand Cru», etc.).
De méme, les vignobles partielle-
ment ou totalement inclus dans les
zones d’appellations d’ensemble ac-
tuelles pourraient garder le droit a
ces mentions (par exemple «Mont-
sur-Rolle AOC Grand Cru» pour
Perroy), aux conditions énoncées
plus haut.

Pour notre part, nous nous asso-
cions pleinement a cette initiative.
Force est de constater que, privés
de la faculté d’un coupage a raison
de 49-51 % entre appellations voisi-
nes, nous ne disposerions plus
alors que de volumes réduits a des
portions congrues et que, consé-
quemment, nous ne serions plus en
phase avec les besoins du marché.
1l est évident que toute notre écono-
mie viticole vaudoise en patirait.
Nécessité faisant loi, tous les mi-
lieux intéressés participent d’ail-
leurs activement a trouver les meil-
leures solutions. C’est ainsi que,
dans chaque région, les produc-
teurs s’interrogent et débattent du
choix des appellations d’assem-
blage jugées les plus adéquates et
les plus fiables.

En I’état, nous ne pouvons que for-
mer des veeux pour aboutissement
des travaux entrepris, et ceci dans
des conditions auxquelles pourront
se rallier tous les acteurs concernés.

Bolle & Cie SA:
un vrai pactole de domaines
et de marques

Ancrée dans la cité morgienne
depuis un siecle et demi, Bolle &
Cie SA garde fermement le cap sur
la valorisation de ses terroirs et la
promotion de ses marques. Axée
sur le négoce tradition-
nel, Uentreprise exploite
quarante-quatre hec-
tares de vignes a La
Cote, avec pour fleu-
rons les domaines ré-
putés de Sarraux-Des-
sous, du Plessis et du
Chdteau de Vufflens.
Atouts auxquels s’ajou-
tent des marques soli-
dement implantées, connues sous
les noms de «La Licorne», «Bar-
rique Jean-Jacques Bolle», «Les
Dioscures» ou «Les 5 Sens». La
partition de ses vignobles en deux
tiers de cépages rouges et un tiers
de cépages blancs confere a Bolle
& Cie SA une singularité dans
le paysage vaudois. En effet,
la maison s’est toujours profilée
comme un pionnier et un leader
dans la production de vins rouges
d’une belle typicité. En attestent
ses succes et les hautes distinctions
qui lui sont régulierement
décernées pour ses cuvées

de Pinot Noir, Gamay, .
Gamaret et Garanoir.

Lrreee

Le Chateau de Vufflens — Grand Cru — Morges AOC.

Actif chez Bolle & Cie SA depuis
2005, Blaise Hermann est appelé
a sa direction au début de 2008.
Tout entiere consacrée a la filiere
du vin, sa trajectoire le destinait
tout naturellement a piloter ’entre-
prise. D’emblée, Blaise Hermann
affiche un bel optimisme en décla-
rant: «Nos Chasselas vaudois ont le
vent en poupe et la réputation de
nos rouges s’impose de plus en plus
largement.» Voila qui contraste sin-
gulierement avec la morosité ram-
pante en d’autres lieux!

Maison fondée a Morges
en 1865, Bolle a pris son
véritable essor au len-
demain de la Seconde
Guerre mondiale, sous
Pimpulsion de Jean-Jac-
ques et Pierre Bolle,
petits-fils du fondateur.
Pendant des décennies,
les deux fréres se sont
aclivés a développer leurs
ventes au travers des canaux de
I’hotellerie-restauration et de la
clientele particuliere en Suisse ro-
mande notamment, mais égale-
ment en Suisse alémanique, grace
aune chaine bien maillée de reven-
deurs-négociants. Leurs succes-
seurs sont demeurés fidéles a cette
stratégie, tout en élargissant I’ho-
rizon de la société familiale, désor-
mais affiliée au groupe Schenk,
qui assume la diffusion nationale
des produits, Bolle & Cie SA conser-
vant le contact direct avec la clien-
tele régionale.

(Suite en p. 2)
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ACTUALITE

Les valeurs stires de son
patrimoine viticole

Bolle peut se targuer d’offrir a sa
clientele une gamme privilégiée de
grands crus de La Coéte vaudoise.
Etabli sur 18 hectares dans laire
d’appellation de Luins, le <Domaine
de Sarraux-Dessous» bénéficie de-
puis des générations de la faveur
des connaisseurs, autant pour son
Chasselas que pour ses cuvées de
Gamay, Pinot Noir et Garanoir.
Doté d’une architecture embléma-
tique — illustrée sur les étiquettes
du cru - le «Chateau de Vufflens»
(propriété de la famille de Saussure)
est dans le giron viticole de Bolle
depuis 1950. Son Chasselas a eu les
honneurs du Guide Hachette des
vins 2008, ou on le présente «dans
une robe jaune d’or, exhalant des
parfums de fleurs, vif, assez am-
ple, le palais se terminant sur une
pointe d’amertume, signe de miné-
ralité ».

Ce terroir de huit hectares au total
donne également naissance a des

Le Domaine de Sarraux-Dessous — Grand Cru —

Luins AOC.

cuvées de Pinot Noir, de Gamaret et
d’(Eil de Perdrix, aux personnalités
bien affirmées. Cerise sur le ga-
teau, le Chateau de Vufflens fait va-
loir sa haute silhouette au nombre
des membres de la prestigieuse as-
sociation «Clos, Domaines et Cha-
teaux».

Sur la carte des vignobles vaudois,
Paire d’appellation de Morges s’il-

lustre par le dynamisme de ses pro-
ducteurs. Bolle & Cie SA exploite
vingt-six hectares de son territoire,
dont huit au «Domaine du Plessis»,
situé a Vufflens-le-Chateau. Cette
propriété de la famille Bolle donne
des vins riches d’un beau fruit
en Chasselas, Gamay, Pinot Noir,
Gamaret, Garanoir, Servagnin et
Chardonnay.

Bolle & Cie SA dispose encore de
Iexclusivité de vente des domaines
de la «Ville de Morges».

Des cuvées haut de gamme
Issues d’une volonté de se classer
parmi les meilleurs producteurs de
vins rouges vaudois, les cuvées de
«La Licorne - Pinot Noir», «Barrique
Jean-Jacques Bolle», «Les Dioscu-
res» et les «5 Sens» témoignent
toutes d’une parfaite maitrise des
controles qualitatifs et des vinifica-
tions.

I’implantation des nombreuses va-
riétés cultivées (Pinot Noir, Gamay,
Gamaret, Garanoir et Servagnin)
est en rigoureuse
adéquation avec les
criteres sols/cépa-
ges. A juste titre,
Bolle & Cie SA peut
s’enorgueillir d’avoir
été le premier pro-
ducteur vaudois a
élever un Pinot Noir
en Dbarriques de
chéne.

Déjouant les pieges
tendus par la vogue
pour les vins boisés,
la maison a su re-
marquablement im-
poser un style mi-
sant sur la préservation de I’ex-
pression du fruit et de sa fraicheur.
Difficile de ne pas succomber au
charme de ses vins qui symboli-
sent avec éclat un équilibre tres
abouti. Ces réussites répondent
pleinement a ’ambition de Bolle
& Cie SA: demeurer fidele a son
image de grande maison des vins
rouges vaudois.

DESSOUS

PINOT NOIR DU PAYS DE VAUD 2007 -
LA LICORNE

— Sélection des vins vaudois 2008: 93/100 points

PINOT NOIR DU DOMAINE DE SARRAUX-

- Millésime 2005: COUP DE CAEUR au Guide des
Vins Hachette 2007

— Millésime 2006: VINEA D’OR au concours 2007
— Millésime 2007: VINEA D’OR au concours 2008

Une nouvelle charte de qualité
pour le Salvagnin

Consacré par arrété cantonal, le «Salvagnin» devenait, en 1960, I’ap-
pellation controlée de nos vins rouges vaudois. Réservée aux vins issus de
Pinot Noir ou de Gamay, ou a un assemblage des deux cépages, son utili-
sation demeure soumise a lapprobation dun jury de dégustateurs
nommés par le Conseil d’Etat vaudois. Son identification s’affiche sous
forme d’un label Salvagnin appellation contrélée dans la partie supérieure
droite de ’étiquette du vin agréé. Pour la petite histoire, rappelons que le
Salvagnin a été le premier vin suisse a étre doté dune Appellation
controlée.
*kek

Depuis lors, le Salvagnin a coulé | ® Gamay, minimum 50 %
dans les verres... Avec des hauts et | o
des bas, mais avec une notoriété qui
ne s’est jamais démentie des deux
cotés de la Sarine.

Il convenait cependant d’actualiser
le concept, afin de renforcer 'image
de qualité du Salvagnin et lui re-

Pinot Noir, minimum 15 %

e Gamaret et/ou Garanoir, mini-
mum 15 %

e Autres cépages européens, maxi-
mum 20 %.

donner de nouvelles couleurs.

Sur la base d’un accord de parte-
nariat, Uvavins, Hammel et Schenk
ont pris linitiative de rédiger une
charte de qualité définissant de nou-
veaux criteres de production et de
commercialisation.

C’est ainsi qu’apres avoir énoncé le
type de vin du Salvagnin (coloré,
fruité, épicé, d’'une structure tan-
nique moyenne, charnu et souple,
plaisant a boire en toutes circons-
tances), les initiants ont déterminé
les cépages autorisés et leurs pro-
portions respectives, a savoir:

Voila qui doit contribuer fortement
a répondre aux reproches parfois
adressés au Salvagnin d’étre une
appellation «fourre-tout»!

Ainsi solidement recadré, le Salva-
gnin disposera désormais de nou-
veaux avantages substantiels pour
séduire les amateurs el s’imposer
sur le marché.

Une campagne de promotion sur le
theme «Nouveau Salvagnin, nou-
veaux mariages» (slogan réservé
aux signataires de la charte de qua-
lité) est d’ores et déja programmée
pour les premiers mois de 2009.

Salvagnin

Un logo, spécialement créé et réservé aux vins d’appellation Salvagnin
produits selon la nouvelle charte de qualité, servira d’embleme a la cam-
pagne de promotion projetée pour début 2009.

LAVAUX A I’HONNEUR

Les lauréats du
«Prix du Chateau de Chatagneréaz 2008 »

Doté d’un montant de cinq mille
@l francs par Schenk SA, le «Prix du
_ | Chateau de Chatagneréaz 2008»
- a été attribué par la Confrérie
du Guillon a Pouvrage Lavaux —
Vignoble en terrasses (Editions
Favre). Publié comme dossier a la
candidature de Lavaux au Patri-
moine mondial de 'Unesco, ce li-
vre évoque dans ses textes el ses
images tous les aspects de la ré-
gion. On passe de la vie quotidienne a la mémoire et a la géographie des
lieux, de I’architecture des paysages a I’art de la vigne et du vin, des tra-
ditions et des mceurs a ’économie et a I’écologie.
Une somme que tout amoureux du Pays de Vaud et de ses vignobles se doit
de posséder!
Une «Mention spéciale du jury»—accompagnée d’un cheque de deux mille
francs — a été décernée a 'ouvrage Merlot del Ticino — 1906-2006 (Salvioni
Edizioni), voué a la célébration centenaire des noces entre le Merlot et
le Tessin.
La cérémonie de remise de ces distinctions s’est déroulée dans le cadre de
Vinea, a Sierre, le vendredi 5 septembre 2008. Elle a été suivie d’'une dégus-
tation technique de crus du prestigieux Domaine du Mont d’Or, a Sion, en
présence d’une foule de journalistes, cenologues et connaisseurs.

LAVAUX

VIBROBLE £
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Du nouveau chez
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MURVIEDRO

Optimisation des habillages
de toute la gamme

Les Bodegas Murviedro, a Valencia,
ont profité de la sortie de trois nou-
veaux produils pour revoir le look
de leurs habillages. Si la silhouette
générale n’a pas changé, l'accent
a été mis sur le symbole de l’entre-
prise (un faune dionysiaque dan-
sant la bacchanale), ainsi que sur
une meilleure mise en évidence des
marques et appellations. Des fonds
de couleur déclinent les différents
types de vins de Uassortiment. Dans
la partie inférieure de I’étiquette, un
cartouche souligne la spécificité du
produit. Enfin, une contre-étiquette
apporte des informations relatives a
la nature du vin et aux accords de
table. Au total, une visibilité accrue
des produits de la gamme et de leur
positionnement dans la distribu-

Retour en force des vins autrichiens sur
le marché international

Apres Uépisode malheureux des vins frelatés du début des années 1980,
le vignoble autrichien a intelligemment rebondi. Il doit son rétablissement
a la qualité et a la diversité de ses terroirs tout autant qu’a la volonté et
a la discipline de ses vignerons. L’aide inconditionnelle de I’Etat autri-
chien a leur cause pourrait servir d’exemple a d’autres pays européens.
L’Autriche a durci sa réglementation viticole en limitant le rendement a
Uhectare a 9000 kg (a peu pres 60 hectolitres) pour les vins autorisés a
porter un nom géographique. La chaptalisation, autrefois courante, est

interdite pour les vins de qualilé.

Le haut degré d’expression des vins
de la famille Temer

Etablie dans la région du «Burgen-
land», située sur la frontiere de la
Hongrie, la famille TEMER a su ti-
rer le meilleur parti des terroirs du
Neusiedlersee, qui conviennent a de
nombreux cépages. Des quatre zo-
nes du Burgenland, le Neusiedler-
see est celle qui fait les meilleurs
vins d’Autriche. C’est la contrée vi-
nicole la plus chaude du pays, ou-
verte sur 'influence tempérée de la
plaine de Pannonie, de sorte que les

paysage qui rappelle le Médoc) mii-
rissent completement chaque an-
née. Les meilleurs vins rouges pro-
viennent des vignobles les plus éle-
vés, situés plus loin du lac vers les
villages de Monchhof et de Gols, la

ou réside la famille Temer. S’éten-
dant sur quelque 5 hectares, le do-
maine familial consacre le 60 % de
sa production aux vins blancs et le
40 % aux vins rouges.

tion. cépages rouges (cultivés dans un

ALBA DE MURVIEDRO 2007 -
SAUVIGNON BLANC &
MUSCAT - 50 CLET 75 CL

I’assemblage de ces deux cépages aromatiques nous donne un
vin aux parfums intenses et exubérants. Le nez s’épanouit dans
des notes fruitées (pamplemousse, abricots secs, fruits exo-
tiques) qui se conjuguent avec des senteurs florales. En bou-
che, la vivacité des aromes s’allie a une matiére subtile, pleine
d’harmonie et de fraicheur. Idéal a I’apéritif, avec les tapas,
les huitres et les fruits de mer. Son élégance lui a valu une
Médaille d’Or au Concours mondial de Bruxelles 2008.

Alba
-
URMIEDR

CUEVA DE LA CULPA 2006 -
MURVIEDRO - 75 CL

Issu de vignes d’un age vénérable (plus de 50 ans), le cépage
typique de la région levantine Bobal (60 %) s’unit au Merlot
(40 %) pour conférer a cette cuvée une superbe armature. Le
nez offre un boisé fondu qui laisse la vedette aux arémes
de fruits rouges trés murs et d’épices. Concentrée, la bouche
séduit par sa rondeur et sa plénitude sur des tanins veloutés.
Un vin qui a sa place aux cotés des viandes rouges, de la char-
cuterie, des fromages corsés.

VINO BLANCO DULCE DE MOSCATEL 2006 -
MURVIEDRO - 50 CL ET 75 CL

Brillant de reflets or, 100 % Moscatel, ce vin doux naturel explose
en senteurs de fleurs, de miel et d’écorce d’orange, puis livre
une bouche tout en tendresse et douceur mais empreinte d’'une
vivacité et d'une fraicheur fruitée qui signent une belle har-
monie. A boire tres frais (2-4°C) et a marier avec les tapas, les
poissons et les fromages persillés.

1. Griiner Veltliner Classic 2007 - Weingut Temer
Le cépage emblématique de ’Autriche nous donne ici un vin merveilleu-
sement frais et fruité dans des ardomes évoquant les agrumes, avec une
touche délicatement épicée et poivrée. La bouche est une explosion de frai-
cheur. On y retrouve les parfums déja percus au nez, avec des notes de fruit
du verger, légerement acidulées. Celte sensation dominante de fraicheur
Passocie tout naturellement a des mets tels que les sushis, rouleaux de prin-
temps, truite au bleu, sandre roti, quenelles de brochet.

2. Blaufrankisch Classic 2007 — VWeingut Temer

Le Blaufriankisch est un cousin du Gamay. Il donne naissance a un vin aux
aromes expressifs de cerise et de prune, nuancés de poivre, précédant une
bouche ronde, harmonieusement équilibrée, au fruité persistant. Il se plait
en compagnie d’une assiette de charcuterie, de viande séchée, d'une ter-
rine de lapereau, d’un jambon persillé, d’une pintade fermiere, de fromages
pas trop affinés.

3. Zweigelt Classic 2007 - Weingut Temer

Issu du croisement du Saint-Laurent (un cépage souple et fruité) et du Blau-
frankisch, le Zweigelt affirme sa personnalité dans une belle teinte rubis.
Il exprime des parfums de fruits frais, avec des notes épicées et poivrées.
La bouche est tout a la fois dense, ronde et gourmande, avec une charpente
tannique discrete. Accords avec un couscous, une cote de beeuf grillée, des
brochettes de beeuf et d’agneau grillées.

4. Heideboden 2006 — VWeingut Temer

«Heideboden» est le nom d’un lieu-dit, terroir réputé des rives du Neu-
siedlersee. Cette cuvée est formée par ’assemblage de cépages rouges,
élevés en barriques de chéne. Elle révele son opulence dans une couleur
grenat foncé, un nez puissant alliant la cerise, la mtre, le cassis, le pain
brioché et le poivre. Au palais, les sensations évoluent en douceur et en
soyeux, avec des tanins ronds et mirs, constitutifs d’une belle structure. Il
a sa place en compagnie d’'une daube de boeuf, d’'un chevreuil aux baies
de cassis, de lasagnes a la bolognaise.

EINGU
TEMER




PALMARES ET DISTINCTIONS
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Avec 15 vins primés, Schenk a pris
la téte de la dégustation des crus du
canton de Vaud, organisée par 1’Of-
fice des vins vaudois, sous I’égide de
la Communauté interprofession-
nelle du vin vaudois (CIVV) et sous
le haut patronage de ’'Union suisse
des cenologues (USOE), a laquelle
ont pris part 65 spécialistes. Au
nombre des vins ayant obtenu le
meilleur pointage, figure dans le trio

SCHENK en téte du
classement de la
sélection des
VINS VAUDOIS 2008

de téte le « Nyon AOC, Chasselas,
Clos des Vercheres 2007», vini-
fié par le jeune cenologue Thierry
Ciampi pour la Cave de Jolimont.
Honneur a lui, dont le talent a éga-
lement été distingué lors de sélec-
tions pour le Grand Prix du Vin
Suisse et le Guide Hachette des vins
2009, sous les raisons sociales de la
Cave Saint-Georges et de la Cave
Saint-Pierre.

Aux cotés d’Alain Gruaz (a droite) — lui-méme chargé aujourd’hui
de la direction technique — Thierry Ciampi a déja gagné ses galons
de brillant cenologue lors de nombreux concours, en Suisse et

a étranger.

Grand Prix du Vin Suisse 2008

Grand Prix
du Vin Suisse

Grosser Preis des Schweizer Weins
Gran Premio del Vino Svizzero
Swiss Wine Award

Chateau Maison Blanche et Pinot Noir Cave Saint-Georges
nominés pour le sprint final

Au cours d’étapes précédant la pro-
clamation du palmares final du
Grand Prixz du Vin Suisse 2008 —
avec 1860 concurrents en lice — une
premiere grande sélection avait dé-
signé les gagnants d’une «médaille
d’or», parmi lesquels:
— la Cuvée du 3¢ Millénaire 2006 de
la Cave Saint-Pierre, a Chamoson
— la Syrah 2006 — Réserve des Ad-
ministrateurs de la Cave Saint-
Pierre, a Chamoson
— au Chateau Maison Blanche
2007 — Grand Cru - Yvorne AOC

(nominé dans la catégorie Chas-
selas)

- au Pinot Noir de Sierre 2006 AOC
Valais — Cave Saint-Georges (no-
miné dans la catégorie Pinot Noir).

On sait aujourd’hui que, finaliste du

concours dans la catégorie «Chas-

selas», le « Chateau Maison Blanche

2007 » s’est fait coiffer au poteau en

prenant la deuxieme place sur 302

compétiteurs...

A un souffle du vainqueur, on ne va

pas lui chipoter son grand succes.

Honneur a lui!

LE GUIDE
HACHETTE

DES VINS
2009

Cinq crus
de nos caves
en vedette
dans le Guide
Hachette des
Vins 2009

CANTON DE VAUD

CHATEAU DE CHATAGNEREAZ
2007 **

«Cuvée issue de gamay complété de
gamaret et garanoir (...) Bouquet
meélant les petits fruits rouges et la
cerise noire a la violette. (...) Bou-
che fraiche (...) développant une
chair aux tanins fins et enrobés,
avant une finale sur le sureau.»

CLOS DES VERCHERES 2007 *
«(...) nez puissant marqué par les
épices (curry, poivre blanc). Souple,
puis ample etriche, le palais flatteur
est d’'une grande longueur.»

CANTON DU VALAIS

CAVE SAINT-GEORGES -
PETITE ARVINE 2007 *

«(...) nez mariant le pamplemousse
rose et la rhubarbe, ponctué de no-
tes de glycine. Puissante, veloutée,
la bouche se termine par une pointe
de chaleur.»

CAVE SAINT-PIERRE —
PETITE ARVINE RESERVE DES
ADMINISTRATEURS 2007

«(...) nez de fruits exotiques, attaque
souple et caressante ouvrant la voie
a une chair ample et enrobée.»

CANTON DE GENEVE

DOMAINE DES ALOUETTES
SATIGNY PINOT NOIR 2006 **

«(...) nez flatteur de fruits rouges.
I’attaque franche annonce un pa-
lais tout aussi fruité, sur le noyau de
cerise, qui se termine sur une frai-
cheur agréable.»

Trois médailles d’Or, plus une d’Argent
AUMONDIAL DU PINOT NOIR VINEA 2008

Tir groupé pour la Cave Saint-Pierre,

a Chamoson, et Bolle & Cie SA, a

Morges avec trois Médailles d’Or:

— Pinot Noir de Sierre 2006 — Ré-
serve des Administrateurs — Elevé
en fits de chéne — Cave Saint-
Pierre

— Pinot Noir de Salquenen 2007 —
Réserve des Administrateurs —
Cave Saint-Pierre

— Domaine de Sarraux-Dessous
2007 — Bolle & Cie SA et une Mé-
daille d’Argent dans la catégorie
des vins effervescents pour:

— Rosé Brut du Chateau d’Allaman
millésimé 2006

MONDIAL

DU PINOT NOIR

SIERRE - SWITZERLAND

Médaille d’Argent * SYRAH DU MONDE 2008 Cave Saint-
Georges, Sierre — SYRAH 2006

CHARDONNAY DU MONDE 2008 Cave

Saint-Pierre — Chardonnay 2006 — Elevé en
fits de chéne — Réserve des Administrateurs

Médaille d’Or

Cave Saint-Georges — Chardonnay 2006
MONDIAL DU VIN - BRUXELLES 2008

Chateau de Chatagneréaz 2006 — Grand Cru

SELECTION MONDIALE MONTREAL 2008

Cave Saint-Georges — Heida 2006

Grande Médaille d’Or

MURVIEDRO RESERVA 2004

Résultats complets des concours et distinctions sur www.schenk-wine.ch



