SCHENK

LES EXPERTS DU VIN

CHAMPAGNE HENRIOT
Blanc Souverain g o=
Pur Chardonnay T .

Reims, France

PROVENANCE
Reims, France

CEPAGES
100% Chardonnay

DEGUSTATION

Robe : dorée et vert Iéger, mousse fine et
délicate

Nez : fruité, élégant et d'une grande fraicheur
Bouche : harmonieux, subtil et rayonnant

SPECIFICITES
Vinification traditionnelle

TEMPERATURE DE SERVICE
6-8°C

CHAMPAGNE ACCORDS GASTRONOMIQUES

H E N R O T Apéritif, desserts

MAISON FOMNDEE EN | 808 HERKUNFT
BLANC SOUVERAIN Reims, Frankreich

PUR CHARDONNAY TRAUBENSORTEN
100% Chardonnay
AREIMS. FRANCE BRUT
ELABORE PAR S A.S CHAMPAGNE HENRIOT. REIMS: FRANCE: MM 213001 DEGUSTATION
e Robe : Goldig und griine Reflexe
fo0mi T2 RRODUIT-DE ERANCE CiPROBUCT OF ERANGCE Rl Bouquet : Fruchtig, elegant mit grosser Frische
Gaumen : Harmonisch, subtil und glédnzend

ANGABEN
Vinifizierung : nach traditioneller Art

TRINKTEMPERATUR
6-8°C

IDEALER BEGLEITER ZU
Aperitif, Desserts
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