
TRAVITANA 
Alicante Do 

Monastrell, Old vines 
Alicante, Espagne 

 

PROVENANCE 
Alicante Do, Espagne 
 
CEPAGES 
100 % Monastrell 
 
DEGUSTATION 
Robe : rouge cerise profond avec reflets violets
Bouquet : intense, rappelant les mûres sur un 
fond discret de notes balsamiques. 
Palais : fruité, rond charnu et très persistant en 
bouche 
 
SPECIFICITES 
Vinification traditionnelle avec vieillissement en 
barrique 
 
TEMPERATURE DE SERVICE 
16-18°C 
 
ACCORDS GASTRONOMIQUES 
Viandes rouges grillées ou rôties, des pâtes et 
des fromages forts 
 
 
HERKUNFT 
Alicante, Spanien 
 
TRAUBENSORTEN 
100 % Monastrell 
 
DEGUSTATION 
Robe : dunkles Kirschrot mit violetten Reflexen
Bouquet : intensives Aroma nach Brombeeren 
mit balsamischem Anflug 
Geschmack : fruchtig, vollmundig, harmonisch 
und kraftvoll präsent 
 
ANGABEN: traditionelle Vinifikation mit 
Barrique-Ausbau 
 
TRINKTEMPERATUR 
16-18°C 
 
IDEALER BEGLEITER ZU 
Rotem Fleisch, gegrillt oder gekocht, 
Teigwarengerichte, kräftige Käsesorten 


