
Situé à Bourdigny, au cœur de la commune de 
Satigny, le Domaine des Alouettes couvre 17 
hectares de vignoble aux portes de Genève.
Propriété de la famille depuis 1946, Jean-
Daniel Ramu et son épouse Jacqueline 
cultivent la vigne avec passion.
Les vignes en coteaux du Domaine bénéfi-
cient d’une excellente exposition et d’un en-
soleillement remarquable. Elles sont cultivées 
selon les normes suisses d’une viticulture 
durable et respectueuse de l’environnement. 
Le domaine est, par ailleurs, membre de Vi-
tiswiss, organisation qui a pour but la promo-
tion de la production écologique viticole. Le 

Domaine des Alouettes produit plusieurs cé-
pages donnant des crus de caractère comme 
les Chasselas, Chardonnay, Rosé de Gamay, 
Gamay, Pinot Noir et un assemblage Gama-
ret et Garanoir. Régulièrement primés lors 
de concours nationaux, les vins du Domaine 
des Alouettes sont authentiques à l’image de 
leurs propriétaires!
[Dernière Minute!]
Médaille d’argent pour le Gamay de  
Satigny AOC Genève 2010 au Concours 
International du Gamay 2012, à Lyon.
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GRAND PRIX DU VIN SUISSE 2011
Finaliste dans la catégorie Gamay: 
2010 Gamay de Satigny AOC Genève

Médailles d’argent :
2010 Noir Plaisir Assemblage de 
Gamaret et Garanoir AOC Genève

2010 Pinot Noir de Satigny 
AOC Genève

EXPOVINA 2011
Médaille d’argent 
2010 Chasselas de Satigny 
AOC Genève

SELECTION DES VINS 
DE GENEVE 2011
Médaille d’or :
2010 Pinot Noir de Satigny 
AOC Genève 

Médaille d’argent
2010 Rosé de Gamay de Satigny 
AOC Genève

LES ALOUETTES DE GENèVE PRENNENT LEUR ENVOL

Palmarès 2011
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TAbALI: VINS ChILIENS D’EXCEPTION

La vigne Tabali est née avec l’objectif d’élaborer les meilleurs vins du nord du Chili profitant de la 
générosité de la nature dans la splendide Vallée de Limari, un terroir magique au coeur de la Vallée 
Enchantée. La vigne couvre une superficie de 151 hectares plantés avec les variétés Sauvignon 
Blanc, Chardonnay, Pinot Noir, Merlot, Carménère, Shiraz et Cabernet Sauvignon. La région, d’un 
grand intérêt touristique, a été déclarée Monument historique National pour son patrimoine archéolo-
gique et ses pétroglyphes des cultures Diaguita et Molle. Les conditions climatiques de cette région 
sont très favorables à la culture de la vigne. Des nuits fraîches grâce à la proximité de l’océan et un 
été long permettent une maturité lente et une vendange tardive.



CourrierduVin

GéOGRAPhIE VITICOLE AU ChILI
[Chili]

[Caractéristiques]

      Situé entre les 
Andes à l’est et le 

Pacifique à l’ouest, le 
Chili forme une longue 

et mince étendue 
de terre. La 

plupart de 
ses vi-

g n o b l e s 
sont regroupés 
dans la vallée centrale, 

entre la chaîne côtière et les 
Andes, ainsi que dans de plus 
petites vallées. D’Atacama au 
nord à la vallée de Malleco au 
sud, les vignobles s’étendent 
au total sur plus de 1300 km. 
Le Chili a de nombreux atouts 
pour être un pays de grands 
terroirs: de bonnes terres bien 
situées, de l’eau, un climat 
favorable et une main d’œuvre 
qui connaît la viticulture.

[Introduction de la vigne]
La viticulture au Chili est le 
produit de la colonisation es-
pagnole. Elle date de l’époque 

des conquistadors qui appor-
tèrent avec eux la vigne depuis 
l’Europe vers le milieu du XVIe 

siècle. Le pays n’a pas connu 
les ravages du phylloxéra, et 
conserve des vignes préphyl-
loxériques non greffées, appor-
tées au milieu du XIXe siècle par 
Don Luis Cousiño. Le Chili est 
d’ailleurs l’un des seuls pays 
au monde dont le vignoble n’ait 

pas été affecté par cet in-
secte qui s’attaque 

aux racines des 
vignes, sans 

doute car il n’ap-
précie guère le 

cuivre qui se trouve en abon-
dance dans les régions viti-
coles du pays, le Chili étant le 
premier producteur au monde 
de cuivre.
Les vignes ont ainsi l’avantage 
unique de ne pas être greffées: 
certaines ont plus de 140 ans 
d’âge apportant une belle com-
plexité aux vins.

[Le Carménère: cépage roi 
du Chili]
C’est avec cette longévité 
que certains cépages ont été 
retrouvés au Chili avec l’arri-

vée d’œnologues européens. 
C’est notamment le cas du 
Carménère; ce vieux cépage 
bordelais, redécouvert en 
1994. Aujourd’hui, il couvre 
7% de la surface du vignoble. 
Il s’est remarquablement bien 
adapté au Chili et sa spécifi-
cité a permis de mettre encore 
plus en valeur le pays.
La production des vins se fait 
pour l’essentiel dans la vallée 
centrale, une région bordée 
par deux chaînes monta-
gneuses, traversée de nom-
breux cours d’eau, comme 
l’Aconcagua, le Maipo, le 
Cachapoal, le Tinguiririca, le 
Teno, le Lontué, le Loncomilla 
et le Maule, et s’étendant sur 
80 km au nord et 350 km au 
sud de la capitale Santiago.
Du sud au nord, les vallées 
viticoles se succèdent: Val-
lée de Malleco, de Bio-Bio, 
d’Itata, de Maule, de Curico, 
de Rappel, de Maipo, de San 
Antonio, de l’Aconcagua et 
de Limari, tout au nord, où se 
situent les vignes de Tabali.

 PAyS: Chili

 LATITUDE: 30 – 38° S

 ALTITUDE: 400 - 100

 TOPOGRAPhIE: les vignobles sont situés entre la chaîne 
côtière et les Andes

 CLIMAT: maritime et extrêmement varié, avec une chaleur 
intense au nord et des précipitations importantes au sud. Près 
des montagnes, des baisses de température significatives ont 
lieu la nuit.

 TEMPéRATURE: en janvier, la température moyenne est 
de 30°C et les précipitations de 380 mm.

 LA RéGLEMENTATION: la qualité des vins est peu régle-
mentée et très contrastée. Aucune loi ne règlemente le système 
de dénomination. Les viticulteurs chiliens ont cependant mis en 
place, depuis le début des années 1990, une politique de qua-
lité de leurs vins, avec l’introduction de techniques qui ont fait 
leurs preuves ailleurs, pour produire des crus excellents et de 
caractère:
• contrôle des températures;
• maîtrise des procédés de fermentation;
• baisse des rendements;
• amélioration du vieillissement en barriques de vrai chêne.



Lorsqu’en 1865 Alphonse Bolle racheta le 
commerce de vin «Gugger & Cornaz» à 
Morges, on trouvait alors trace d’une licorne 
dans les armoiries d’une des familles. L’excel-
lent millésime 1971 fut prétexte à la sortie 
d’un pinot noir baptisé «La Licorne» qui devint 
rapidement le produit phare de la maison. Une 
réserve spéciale élevée en fût de chêne vit le 
jour en 1978 sous le nom de «Barrique Jean-
Jacques Bolle», toujours symbolisée par l’ani-
mal mythique.

[La Légende]
Selon la légende, la licorne est un animal 
vénéré et considéré comme symbole de puis-
sance magnifique et de pureté. Elle est aussi 
devenue au fil des ans le vin emblématique 
des Caves Bolle. Pour ses 40 ans d’existence, 
la «Licorne Rouge» se voit dotée d’une sœur 
la «Licorne Blanche», un vin blanc sec.

Fruit de sélections rigoureuses, à l’égal de 
son aînée, elle illustre parfaitement le savoir-
faire viti-vinicole de la maison.

Le Malbec Gran Reserva pro-
vient des vignobles les plus 
anciens et les mieux exposés 
du Domaine Vistalba à Men-
doza. Les longs étés argentins 
confèrent aux vins de cette 
région de magnifiques arômes 
fruités, le Viñalba Malbec Gran 
Reserva en est l’exemple le 
plus marquant. La philosophie 
d’Hervé Joyaux Fabre, pro-
priétaire bordelais du Domaine 
Vistalba, est d’élaborer des 
vins présentant un bel équi-
libre entre puissance et élé-
gance. 

[brève]
Le Jury de l’International Wine 
Challenge a élu ce vin «Meil-
leur Vin Rouge argentin» et 
«Meilleur Malbec du Monde»

[Bolle]

[Argentine]

LA LICORNE bLANChE, PUISSANCE ET PURETé DANS VOS VERRES

MALbEC GRAN RESERVA: L’éTENDARD DE LA GAMME VIÑALbA

Nouveautés

«La Licorne blanche»
Assemblage blanc AOC Vaud
2010
Assemblage labellisé AOC Vaud, 
composé de Chardonnay élevé en 
barrique et de Pinot blanc, Pinot 
gris, Doral et Chasselas élevés de 
manière traditionnelle en cuve.
Avec ses notes de pêche et de 
fleur blanche, une longueur hors 
du commun, ce cru accom-
pagne à merveille un poisson, 
un crustacé d’eau douce ou 
d’eau salée à la nage, grillé 
ou en gratin, un fromage à 
pâte dure, une fricassée de 
champignons.

Viñalba Malbec
Gran Reserva M.O.
2009
Les raisins de ce Malbec Gran 
Reserva ont été vendangés 
début avril, à la main, dans 
de petites caissettes de 20kg. 
En cave, une première macé-
ration à froid pendant 5 jours 
a précédé la fermentation à 
température contrôlée  (env. 
28°C). Plusieurs remon-
tages journaliers sont 
effectués pendant envi-
ron 25 jours. Le vin est 
ensuite élevé en bar-
rique de chêne français 
pendant 12 mois.

Le Malbec Gran Reser-
va est un vin riche, sen-
suel, fruité et d’une belle 
profondeur. En bouche, 
il est soyeux et riche 
avec de légers arômes 
de fruits noirs et de sub-
tiles notes de chêne.



Partie intégrante du Château Haut Mondain acquis 
en 1962 par la famille Limousin, le Château du Barail  
produit des vins qui proviennent en grande partie de 
la variété des sols: argiles lourdes, argiles calcaires, 
terres douces ainsi que de la fine grave. Ce vignoble 
comprend certaines parcelles sur la colline attenante, 
en majorité graveleuse.
Les bâtiments techniques ainsi que les chais de vieillis-
sement ont été entièrement restaurés depuis 1998 et 
du matériel de précision a été acquis pour une vinifica-
tion de pointe (pressoir pneumatique, groupe de froid et 
chaud, pompe de remontage automatique). Le chai à 
barrique compte 650 fûts renouvelés à neuf à 1/3 dans 
les plus grandes tonnelleries.
 

[Espagne]

[Bordeaux]

DEUX NOUVEAUTéS DANS LA GAMME «FAMILy SELECTION»

ChâTEAU DU bARAIL: GRAND bORDEAUX à PETIT PRIX

Nouveautés

Sauvignon blanc
Gran Castillo Family Selection
2011

Robe brillante, jaune citron
Nez: notes d’agrumes et de fruits exo-
tiques  
(citron vert, fruit de la passion)
Bouche: attaque fraîche et douceur finale 
Se déguste frappé à l’apéritif     

Château du barail blanc
bordeaux blanc AC M.O.

2010

D’une robe jaune 
paille, le bouquet 
intense de ce cru 
s’ouvre sur des fruits 
jaunes mûrs (notes 
de pêche, ananas, 
abricot).

Ce vin, rond et 
charnu, d’une 
belle matière, 
vous offrira 
une finale de 
fruits exotiques 
(mangue), très 
expressive et 
originale. 
Servez-le avec 
une fricassée de 
Saint-Jacques 
ou du poisson. 
Idéal avec une 
blanquette et 
une volaille 
rôtie.

Château du barail Rosé
bordeaux Rosé AC M.O.
2011

Un vin intense, frais, 
sur des notes domi-
nantes d’orange et 
de raisin sec. Rond 
et charnu, il offre une 
pointe de sucrosité 
bien équilibrée par de 
la vivacité en finale. 
Long, ample, 
animé par des re-
tours de menthe, 
de fruits confits et 
de nougat.
Un vin de plaisir 
pour les grillades, 
poissons, charcu-
teries ou encore 
une poêlée de 
langoustines au 
beurre.

Disponibilité:
mars/avril 2012

Ces deux nouveaux vins de 
la gamme Gran Castillo com-
plètent les Tempranillo rosé et 
rouge ainsi que le Cabernet 
Sauvignon présentés en nou-
veauté l’an dernier.

[Appellation Valencia]
La réputation des vins de Valencia 
n’est plus à faire! L’appellation d’ori-
gine Valencia qui jouit d’un climat 
pleinement méditerranéen s’étend 
sur 19 000 hectares et produit une 
large gamme de vins. Il s’agit d’une 
zone très ensoleillée où les tempé-
ratures moyennes varient peu: entre 
12°C et 16°C. Les blancs sont majo-
ritaires parmi les vins protégés par l’appellation des vins de 
Valencia. Ils s’apprécient dans leur jeunesse. Les rosés sont 
issus principalement du Bobal. Beaucoup d’assemblages 
sont issus du Bobal, mais auquel s’ajoutent le Grenache, le 
Tempranillo ou la Shiraz, le Monastrell. Notre sélection de ces 
meilleurs vins de la Méditerranée ne manquera pas, nous l’es-
pérons, de vous convaincre. 

Shiraz
Gran Castillo Family Selection
2010

Robe intense, nuances violacées
Nez: fruité (cassis) et épicé (poivre de 
Sichuan)
Bouche: attaque ample, volumineux et 
finale aimable
Idéal avec un moelleux au chocolat



 ROBERT PARkER
Querceto par Parker
Des notes très élogieuses 
de 87 à 94 points!
Les vins du Castello di Quer-
ceto ont dernièrement été 
soumis au verdict implacable 
des notes de Robert Parker. 
Si le Chianti Classico et le 
Classico Reserva s’en sortent 
avec les honneurs (87 pts), 
les Supertoscans ont particu-
lièrement séduit le dégusta-
teur américain, tout comme le 
Chianti Classico Riserva Il 
Picchio 2007 (actuellement en 
vente chez nous) qui obtient 92 
points. Selon lui, ce dernier vin 
impressionne avec des arômes 
ouverts de cerises noires, 
menthe et épices. D’une tex-
ture profonde et d’un incroyable 
équilibre, ce vin sera à son 
apogée de 2014 à 2027…  Le 
Sole di Alessandro 2006 et La 
Corte 2006, des vins monocé-
pages très intenses, obtiennent 
chacun 91 points. La Quercio-
laia 2006 (Cabernet Sauvignon, 
Sangiovese) est, selon Parker, 
un tout grand vin de Toscane 
aux notes de cassis, qui réserve 
un grand potentiel de garde 
(meilleur de 2012 à 2026): 93 
points. Quant au Cignale 2007, 
il est tout simplement époustou-
flant avec 94 points. 

 CONSéCRATION à 
L’INTERNATIONAL DU GAMAy

Avec 4 vins en 
lice, Bolle s’est 
vu largement 
récompensé 
à la deuxième 
édition du 

Concours International du Ga-
may qui s’est déroulé pour la 
deuxième année consécutive, 
le 14 janvier 2012 à Lyon.
C’est une Grande Médaille 
d’Or qui récompense le rouge 
du Domaine de Sarraux-Des-
sous, Grand Cru de Luins, 
millésime 2010, résultat qui 
confirme la performance réa-
lisée au Grand Prix des Vins 
Suisses, puisque cette même 
cuvée avait obtenu le 2e rang 
dans la catégorie Gamay.

[bruitsdecave]@ctuSchenk

[AFFIChAGE] 
NOUVELLE CAMPAGNE D’AFFIChAGE DE 
L’OFFICE DES VINS VAUDOIS

[ChANGEMENT] 
DU NOUVEAU à LA RéCEPTION DE SChENk S.A.

[MAILINGS2012] 
UNE COMMUNICATION DIRECTE ET EFFICACE AVEC VOS CLIENTS

QuandQuoiOù
[Mars]

 20 FéVRIER 2012 DIA DEL VINO
13e édition organisée par l’Ambassade d’Espagne. 
Dégustation de vins espagnols entre 11h00 et 20h00
 LIEU: Gartensaal du Palais des Congrès, Zürich

[Février]
 DU 4 AU 6 MARS 2012 PROwEIN
Venez déguster les vins de l’Association Clos, Domaines 
& Châteaux ainsi que la Réserve des Administrateurs.
 LIEU: Düsseldorf, Allemagne

 DU 29 MARS AU 4 AVRIL 2012 EXPOVINA PRIMAVERA
 LIEU: Giessereihalle Escherwyss im Puls 5, Zurich

Nous avons le plaisir de vous 
informer que durant l’automne 
passé, nous avons engagé 
Mme Marie-Josée Napole-
tano et Mme Christine kopf à 
la réception de notre société. 
Ces deux dames se partagent 
le poste à 50% et ce sont 
donc elles qui ont le plaisir 
de répondre à vos demandes 
lorsque vous appelez notre 
numéro central ou qui vous re-
çoivent à l’occasion d’une visite 
dans notre entreprise. 
Nous leur souhaitons la bienve-
nue au sein de l’équipe Schenk!

En 2012, Schenk vous pro-
pose 3 mailings «clés en 
main» afin de vous soutenir 
dans vos efforts de vente et 

vous donner la possibilité de 
communiquer à moindre frais 
avec vos propres clients, de 
les fidéliser et augmenter vos 
ventes!
Cette année le choix s’est por-
té sur:

 une sélection de vins de la 
Méditerranée en mai

 la Réserve des Adminis-
trateurs de la Cave St Pierre, 
La Référence des vins du Va-
lais en septembre

 les vins espagnols de ca-
ractère des Bodegas Murvie-
dro en novembre

Nous vous rappelons que pour 
300 mailings au minimum, 
vous pouvez les personnaliser 
avec votre logo, votre adresse 
et votre signature. Vous avez 
également la possibilité de 
commander des mailings 
«neutres» sans personnali-
sation, que vous pouvez dis-
tribuer à vos clients lors de 
dégustations dans des foires, 
dans votre magasin ou joindre 
à l’un de vos propres mailings 
ou vos factures.
C’est un moyen efficace pour 
une communication directe 
avec vos clients et renforcer 
votre présence sur le marché!

Offre spéciale
valable jusqu’au 7 octobre 2011

La Réserve des Administrateurs, la garantie de déguster les meilleurs vins valaisans!

Chère Madame, Cher Monsieur, Chers Amis du vin,

La Cave St-Pierre à Chamoson vous propose aujourd’hui six de ses meilleurs crus issus de la «Réserve des

Administrateurs», des vins rigoureusement sélectionnés par un groupe d’experts.

Alliant la typicité des terroirs à l’élégance de sa présentation, cette gamme vous offre de grands classiques

valaisans d’une noblesse et d’une finesse incomparables:

le Fendant du Valais, un Chasselas rond et distingué, de belle expression florale, parfait dès l’apéritif; une Petite

Arvine, royale et élégante, fruit de la terre généreuse du Valais; l’Oeil-de-Perdrix, rosé fin, fruité et harmonieux; la

Dôle du Valais, assemblage de Pinot Noir et Gamay, vin rouge de caractère; le Cornalin, au tempérament

typiquement valaisan et le Pinot Noir, tout en puissance, aux arômes de petits fruits rouges. 

N’hésitez pas plus longtemps et profitez de cette offre en commandant ces vins de référence en cartons de 6

bouteilles. Vous souhaitez les déguster tous ? Choisissez le carton-découverte contenant une bouteille de

chaque spécialité !

Nous vous souhaitons une excellente dégustation.

Cordialement vôtre,

Auderset & Cie Sàrl

Claude Auderset

Auderset & Cie Sàrl

Les Longues Raies 2

2605 Sonceboz

Nom et adresse:

Tel.:

Email:

L’Office des vins vaudois dé-
voile une nouvelle campagne 
d’affichage. Depuis deux ans, 
l’Office des Vins Vaudois met-
tait en valeur les courbes avan-
tageuses des verres et des 
flacons. Il s’agissait dès lors de 
faire évoluer cette image sen-
suelle auprès du consomma-
teur: «Le vin est rassembleur, il 
est synonyme de partage et de 
joie, pourvu que plaisir et bien-
être soient indissociables d’une 
consommation modérée» com-
me relève M. Schorderet, se-
crétaire général de l’OVV.

Marie-Josée Napoletano Christine Kopf




