
Viñalba Malbec Syrah 
2008
Domaine Vistalba
Patagonia, Argentina 

Dans cette région 
sauvage à 1200 km 
au Sud de Mendoza 
est né cette as-

semblage offrant 
aux amateurs la 
typicité du Mal-
bec d’Argentine 
et la douceur de 
la Syrah. Il pré-
sente des notes 
de petits fruits 
noirs, de choco-
lat et d’épices.
En bouche, on 
découvre des arô- 

mes de mûre, prune et ce-
rise avec une fine touche va-
nillée. Au palais, il est rond, 
plein et ses tannins sont sub-
tils. Il offre une longue finale.  
Absolument délicieux avec 
un rôti, une entrecôte grillée 
ou des spaghetti bolognese.

Viñalba Malbec Reserva
2008
Domaine Vistalba
Mendoza, Argentina 

Habillé d’une robe 
rouge sombre, ce 
vin est voluptueux 

et délicat. Ses 
notes de petits 
fruits mûrs, de 
vanille, de clou 
de girofle et de 
réglisse accom-
pagnent délicieu-
sement les rôtis 
et les fromages à 
pâte dure.

[Vinsargentins]
un air de tango résonne chez Schenk

L’Argentine, le «pays d’argent» comme le baptisèrent les colons espagnols au 16e siècle, est le 
8e plus grand pays du monde. La vigne y couvre 200 000 hectares sur 1770 km du nord au sud 

du pays avec une multitude de cépages. La province la plus importante est celle de Mendoza qui, 
avec 146 700 hectares, représente 70% de la surface viticole. 

faites voyager vos clients en patagonie
Le Domaine Vistalba est un des fleurons des 
caves du pays. Situé dans la Vallée du Rio Ne-
gro, il produit des vins venant de la région de  
Mendoza et de Patagonie. Voici en exclusivité 

pour vous trois de leurs crus: deux vins de Men-
doza, 100% Malbec, cépage emblématique de 

l’Argentine et un assemblage de Malbec et 
de Syrah venant tout droit de la Patagonie, 
du vignoble le plus austral de l’Amérique la-
tine! Ce vin de l’extrémité du monde béné-

ficie d’une personnalité hors du commun 
grâce à des sols désertiques auxquels les jours ensoleillés et les nuits froides aus-
trales procurent une magnifique harmonie. La magie du terroir offre des arômes 
et des saveurs uniques.

Viñalba Malbec 
2009
Domaine Vistalba
Mendoza, Argentina 

Vin à la robe d’un 
beau rubis, sa trame 
est fine et racée. Il dé-

gage des arômes 
de fruits rouges 
avec une légère 
touche de tabac et 
chocolat. Un régal 
pour accompagner 
les grillades, les 
viandes rouges, les 
légumes et les fro-
mages.

[PointsForts]
 Exclusivité Schenk 
pour la Suisse      

 Unique réservé au 
négoce spécialisé              

 Patagonie originalité 
dans votre assortiment 

 Qualité/Prix des vins 
haut de gamme offrant 
un excellent rapport 
qualité/prix

 Présentation 
habillages attractifs et 
modernes

exceptionnel

exceptionnel

Nouveautés

*

[Vinsgrecs]



Mega Spileo Assemblage de rouges 
Regional Wine of Achaia

 Vin de Pays grec 
Domaine Mega Spileo 
2005

L’assemblage de rouges du 
Domaine Mega Spileo est 
composé à 60% de Ma-
vrodaphne et 40% Mavro 
Kalavritino, cépages 
typiques de la région du 
Péloponnèse. Sa robe 
est d’un pourpre profond. 
Au nez, on devine les pe-
tits fruits rouges, le tabac 
et le poivre blanc. C’est 
un vin soyeux aux tan-
nins subtils, ronds avec 
une bonne longueur en 

bouche. Idéal pour accom-
pagner des grillades, des champignons 
à la grecque et le fromage de chèvre.

Mega Spileo Cabernet Sauvignon 
Regional Wine of Achaia
Vin de Pays grec 
Domaine Mega Spileo

 2004

Voici un Cabernet Sauvi-
gnon très aromatique aux 
notes de compote de 
fruits, figue, cuir et moka. 
Ferme et dense au palais, 
il est fruité en bouche 
avec une légère touche 
boisée. 
Ce vin à la robe rouge 
profond est un régal 
en accompagnant une 
viande rouge grillée, des 
pâtes ou bien sûr la cui-
sine grecque.

de l’antiquité à nos jours
Outre le fait qu’elle a vu naître Dionysos, dieu du vin, la Grèce est aus-

si la patrie des premiers vins AOC de l’histoire. Les vignobles sont 
présents dans tout le pays depuis des millénaires. Ce sont 

tous des vins traditionnels, témoins d’un passé glorieux 
et représentant l’avenir des vins d’un pays qui reste le 
berceau de la viticulture en Méditerranée.

[Vinsgrecs]

Mega Spileo Syrah 
Regional Wine of Achaia, 

Vin de Pays grec 
Domaine Mega Spileo 
2005

Vin à la robe très sombre, 
presque noire, cette Syrah 
présente une concen-
tration intense d’arômes 
au nez et au palais tels 
que les mûres, le bois 
et la vanille. Ce vin à la 
structure complexe est 
équilibré, soyeux et offre 
une incroyable longueur 
en bouche. A déguster 
lors de barbecues ou pour 
accompagner des salades 
et des plats de pâtes.

Géographie viticole

 11 grandes aires de produc-
tions dont 28 régions viticoles 
  20 régions produisant des 
vins secs baptisées Appellations  
d’Origine (AO) ou Appellations 
d’Origine de Qualité Supérieure 
(OPAP)
  8 régions élaborant des vins 
doux nommées Appellation  
d’Origine contrôlée (AOC)
  Nombreux «topikos oenos» 
(vins de pays)
 

Nouveautés

 Grèce premiers vins AOC de l’histoire. Aujourd’hui la Grèce fait partie 
des 20 plus grands pays producteurs de vins

 Exclusivité Schenk pour la Suisse      

 Originalité l'assemblage de rouges est composé de cépages 
typiques de la région du Péloponnèse

 Vin de garde avec les années on leur attribue des qualités uniques

 Notoriété les vins grecs ont atteint une grande qualité reconnue par les 
experts et ils sont présentés lors des plus importantes dégustations  
internationales

[PointsForts]



DU NOUVEAU CHEZ CASTILLO PERELADA
Perelada est une petite ville médiévale située dans le centre de l’appellation d’origine Ampurdan 
dans le nord est de l’Espagne. 
Cette appellation présente une grande variété de terroirs. Castillo Perelada, la référence des vins 
de la région, a acheté au fil des ans 5 domaines à la personnalité et au terroir marqués.

Vignoble de 38 hectares 
au sol sablonneux.

40 hectares de terrain 
plat caractérisé par 
un sol argileux au PH 
neutre.

Domaine de 50 hectares 
au pied des Pyrénées, 
sol schisteux.

Finca Malaveïna a été 
conçu pour créer des 
vins de qualité excep-
tionnelle, domaine de 22 
hectares au sol argileux 
et aux rendements très 
faibles.

Le joyau de la couronne! 
7 hectares de vignes en 
terrasses surplombant la 
Méditerranée dont la mer 
accentue l’exposition au 
soleil grâce à la réflexion 
et agit comme régulateur 
de température.

Pont de Molins La Garriga Espolla Malaveïna Garbet

Nouveautés

CASTILLO PERELADA Crianza devient 

[3 FINCAS Crianza] 2007
Subtil assemblage de cépages et des terroirs de 
Pont de Molins, La Garriga et Espolla
 
Cépages: Carignan (35%), Grenache noire 
(30%), Cabernet Sauvignon (25%), Merlot (10%)

Vieillissement: 1 an en barrique bordelaise

Dégustation: robe cerise rouge. Son arôme 
rappelle les fruits mûrs, il est légèrement toasté 
grâce à son vieillissement en fût de chêne; en 
bouche, vin souple, fluide et harmonieux. Les 
tannins sont fins et mûrs. C’est un vin persistant 
et équilibré.

CASTILLO PERELADA Reserva devient 

[5 FINCAS Reserva] 2005
Merveilleux mariage de 6 cépages et des terroirs 
de Pont de Molins, La Garriga, Espolla,  
Malaveïna et Garbet.

Cépages: Merlot (40%), Grenache (20%), Ca-
bernet Sauvignon (15%), Syrah (15%), Tempra-
nillo (5%), Cabernet Franc (5%)

Vieillissement: 19 mois en barrique 

Dégustation: robe cerise rouge. Nez intense 
de fruits mûrs, d’épices et de notes toastées. 
Ample en bouche avec des touches de cuir et de 
balsamique. Tannins soyeux. C’est un vin bien 
équilibré, agréable et long en bouche.

Du bio venu d’Espagne!

]Nouvelles étiquettes![

[Biomurviedro]

L’E.K.O de Murvie-
dro est le résultat de 
la sélection de raisins 
de la variété clas-
sique Monastrell des 

meilleurs vignobles de l’Appellation d’origine  
Jumilla située dans le sud-est de l’Espagne. Le 
vignoble se trouve à une altitude entre 400 et 800 
mètres. L’E.K.O provient d’une sélec-
tion de vieux vignobles de basse pro-
duction de culture écologique de 
la zone du sud d’Albacete  suivant les 
règles de l’agriculture organique. Pré-
fermentation à froid puis fermenta-
tion à maximum 26°C. Elevage en 
barrique américaine.

Dégustation: robe rouge rubis 
aux arômes de fruits rouges 
très mûrs avec des notes de 
vanille et de moka. Le palais 
se révèle élégant, rond avec 
des tannins bien équilibrés aux 
touches de fruits rouges confits. 
Finale légèrement toastée.
Idéal pour accompagner la 
charcuterie, les viandes rouges 
et de chasse.




