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Produzent
Chateau de Chatagneréaz, Mont-sur-Rolle

Rebsorte(n)
Chasselas

Degustationsnotizen
Farbe : blasses Hellgelb mit goldenen Reflexen

@ Bouquet : strahlend, sehr elegant mit Noten von Akazienhonig und
Lindenbliten

Gaumen : kraftvoll, harmonisch, vollmundig mit einer soliden Struktur

= Gastronomie

/. Aperitif, Slisswasserfisch, Kasespezialitaten, Gruyere und Vacherin Mont
=3 gior

Spezielles

Premier Grand Cru. Traditionelle Vinifikation, kontrollierte
Gahrungstemperatur, Ausbau auf Hefe in Eichenfassern, 2. Gahrung
absolviert

Serviertemperatur
10 - 12°C

CHATEAL DE
CHATAGMEREAT

? Reifungspotential
(B 5-20)ahre

SCHENK www.schenk-wine.ch




